
Carrera: Licenciatura en Nutrición
Título: Licenciado/a en Nutrición (5 años)

Profesional habilitado para desarrollar sus actividades en las áreas
asistencial, salud pública, administración y gerenciamiento de
servicios de alimentación; docencia en instituciones reconocidas  
de los distintos niveles educativos; y en el área de investigación, 
para dar solución a problemas nutricionales de la población. En 
todos los casos el Licenciado/a en Nutrición interviene para 
mejorar la salud y calidad de vida de las personas.

PLAN DE ESTUDIO

Carrera: Licenciatura en Enfermería
Título: Enfermero/a Universitario (3 años) / / Licenciado/a en Enfermería (5 años)

El Enfermero/a Universitario está capacitado para proveer cuidados 
de enfermería seguros y de calidad, a las personas y familias du-
rante los estados de salud y enfermedad, en el marco de los sistemas 
de atención a la salud, así como en la práctica independiente.

El Licenciado/a en Enfermería está habilitado además para administrar 
y supervisar los servicios de enfermería en hospitales y otros centros 
asistenciales, brindar cuidados de enfermería a pacientes con asisten-
cia especializada, enseñar en escuelas o carreras de enfermería de 
nivel profesional e investigar en el área de su competencia.

PLAN DE ESTUDIO 

Carrera: Licenciatura en Bromatología
Título: Bromatólogo/a (4 años)  //  Licenciado/a en Bromatología (5 años)

El Profesional Bromatólogo está capacitado para realizar auditorías de 
alimentos en las etapas de elaboración, almacenamiento, transporte, 
comercialización y expendio a fin de establecer su genuinidad, calidad y 
aptitud bromatológica. Está habilitado para efectuar e interpretar análisis 
físico, químico y microbiológicos de alimentos, asesorar sobre normas de 
calidad alimentaria, gestionar inscripción de productos, establecimientos 
y transportes alimenticios, realizar educación bromatológica.

El Licenciado/a en Bromatología, además, posee amplio conocimiento, 
dominio y criterio en áreas relacionadas con la Ciencia y la Tecnología 
de los Alimentos.

PLAN DE ESTUDIO

23- Bromatología III

24- Legislación Bromatológica
       y Ética Profesional

25- Estadística Aplicada

01- Matemática I

02- Física I

03- Química I

19- Bioquímica de los Alimentos

20- Higiene y Mantenimiento
       Industrial

31- Metodología de
       la Investigación

32- Tecnología de
       los Alimentos I

33- Operaciones Unitarias

04- Biología

05- Matemática II

06- Física II

07- Química II

1. PRIMER AÑO

08- Química Orgánica

09- Química Analítica

10- Informática

11- Anatomía y Fisiología
       Vegetal Comparada

12- Ingles Técnico

13- Química Biológica

14- Termodinámica

15- Anatomía y Fisiología
       Animal Comparada

2. SEGUNDO AÑO

3. TERCER AÑO

16- Microbiología I

17- Parasitología

18- Bromatología I

21- Bromatología II

22- Microbiología II

4. CUARTO AÑO

5. QUINTO AÑO

26- Análisis de los Alimentos

27- Toxicología de los Alimentos

28- Introducción a la Tecnología
       de los Alimentos

29- Educación
       Bromatológica

30- Práctica
       Profesional

34- Evaluación Sensorial
       de los Alimentos

35- Nutrición

36- Tecnología de
       los Alimentos II

37- Organización de 
       Empresas  Alimenticias
       y Gestión de la Calidad

38- Trabajo Final

24- Educación en Enfermería

25- Investigación en Enfermería II

26- Sociología de la Salud

01- Enfermería Básica

02- Anatomía y Fisiología
       Humana I

03- Introducción a la Filosofía

20- Electivas: Enfermería en 
Salud Laboral, Enfermería en 
Urgencias y Emergencias,  
Liderazgo en Enfermería,  
Enfermería en Inmunizaciones, 
Informática en Enfermería, Inglés

31- Gestión de los Servicios
       de Enfermería comunitarios
        y hospitalarios II

04- Antropología de la Salud

05- Enfermería Comunitaria I

06- Enfermería del Adulto y
        del Anciano I

07- Anatomía y
       Fisiología
       Humana II

08- Psicología

1. PRIMER AÑO

09- Enfermería del Adulto y
       del Anciano II

10- Nutrición y Dietoterapia

11- Farmacología

12- Microbiología y
       Parasitología

13- Enfermería del Adulto y
       del Anciano III

14- Enfermería en Salud Mental

15- Sociedad, Estado y
       Políticas Públicas

16- Ética y Deontología

2. SEGUNDO AÑO

3. TERCER AÑO

17- Enfermería 
       Materno-Infantil

18- Investigación
       en Enfermería I

19- Epidemiología.

21- Enfermería del Niño y
       el Adolescente

22- Gestión de los servicios de
        Enfermería comunitarios
        y hospitalarios I

23- Práctica Integrada I

4. CUARTO AÑO

5. QUINTO AÑO

27- Ética y desarrollo
       Profesional

28- Enfermería
       Comunitaria II

29- Enfermería en
        Cuidados Críticos I

30- Filosofía de la Ciencia

32- Enfermería en
        Cuidados Críticos II

33- Taller de Investigación
       en Enfermería

34- Práctica Integrada II

35-   Trabajo Final

21- Nutrición en Salud Pública

22- Educación Alimentaria Nutricional

23- Administración y Gerenciamiento de 
       Servicios de Alimentación

01- Biología

02- Química

03- Biofísica

17- Fisiopatología y 
       Dietoterapia del Niño

18- Técnica Dietoterápica
       Industrial

27- Ética profesional

28- Metodología de la Investigación II

29- Prácticas de Nutrición en Salud Pública

04- Anatomía y Fisiología I

05- Bioquímica

06- Anatomía y Fisiología II

07- Nutrición Normal I

1. PRIMER AÑO

08- Técnica Dietética

09- Nutrición Normal II

10- Química de los Alimentos

11- Microbiología y 
       Parasitología

12- Bromatología y
        Tecnología Alimentaria

13- Nutrición Materno
       Infantil

14- Psicología Social
       e Institucional

2. SEGUNDO AÑO

3. TERCER AÑO

15- Saneamiento Ambiental e
       Higiene de los Alimentos

16- Fisiopatología y
       Dietoterapia del Adulto

19- Evaluación
       Nutricional

20- Introducción a la
       Salud Pública

4. CUARTO AÑO

5. QUINTO AÑO

24- Epidemiología en Nutrición

25- Estadística

26- Metodología de la Investigación I

30- Prácticas de Dietoterapia y 
       Administración de Servicios de
       Alimentación

31- Trabajo Final



Carrera: Tecnicatura en Hemoterapia Carrera: Ciclo Licenciatura en Hemoterapia 
 

Título: Técnico/a en Hemoterapia (3 años) 
 

Técnico/a en Hemoterapia es el profesional del Equipo de Salud que está 

capacitado para realizar tareas de promoción, programación, prepara- 

ción y ejecución de los procesos de hemodonación, realización de 

actividades profesionales en la atención integral al donante de sangre, 

en el fraccionamiento sanguíneo para la obtención de hemocompo-

Título: Licenciado/a en Hemoterapia (2 años) 

 

El Licenciado/a en Hemoterapia está habilitado para la actividad profesional, 

la investigación y la docencia universitaria dentro del campo especí fico 

de la Hemoterapia.Para ingresar al Ciclo de Complementación 

Curricular el aspirante debe poseer título de Técnico/a en Hemoterapia.

nentes, la calificación biológica de los productos obtenidos, realización                                                                                                                                               

de estudios pre y pos transfusionales y la ejecución de la misma.  1.PRIMER AÑO  

Está capacitado para desempeñarse tanto en el ámbito hospitalario 
01- Relaciones Humanas en 

Hemoterapia 
02- Genética 
03- Inmunología 

04- Biotecnología 
05- Antropología de la Salud  
06- Metodología de la Investigación I 

  

(Servicios de Hemoterapia, Bancos de Sangre, Centros Regionales, 

Unidades de Trasplante de Médula Ósea, otros) como en el extra hos- 

pitalario (asesoramiento técnico de empresas relacionadas con la es- 

pecialidad, docencia e investigación, promoción comunitaria, otros). 

En todas las actividades de las áreas de competencia del Técnico de 

Hemoterapia, su desempeño será supervisado y autorizado por 

médico especialista. 

PLAN DE ESTUDIO  

  

2. SEGUNDO AÑO 

07- Sociedad, Estado y 

Políticas públicas  

08- Metodología de la    
investigación II 

09- Calidad y seguridad en 
Hemoterapia 

 
 
10-Sociologia de la Salud 
11-Hemoterapia e Inmunología 
Hospitalaria 
12-Practicas Hospitalarias 
13-Trabajo Final 

 

SECRETARÍA DE EXTENSIÓN Y ASUNTOS ESTUDIANTILES 

  
 

 

1. PRIMER AÑO 

01- Anatomía y Fisiología Humana I 

02- Biofísica 

03- Biología 

04- Salud Pública I 

 
2. SEGUNDO AÑO 

09 - Hemoterapia I 

10 - Epidemiología 

11 - Microbiología y Parasitología 

12 - Informática 

 
05- Anatomía y Fisiología Humana II 

06- Química y Bioquímica 

07- Salud Pública II 

08- Fundamentos de Hemoterapia 

 

 

13- Hemoterapia II 

14- Psicología Social e Institucional 

15- Estadística 

16- Inglés Técnico 

 

 
 
 

 
 

Informes para alumnos ingresantes: 

DEPARTAMENTO ALUMNOS: Maestro Quiroga Nº 125 (Predio UNCA) 

Email: alumnos@salud.unca.edu.ar 

Sitio web: www.salud.unca.edu.ar  

 
 

 

3. TERCER AÑO 

17- Inmunohematología y Serología 

18- Fisiopatología I 

19- Administración de 
Servicios de Hemoterapia 

 

20- Fisiopatología II 

21- Ética, Deontología y 
Aspectos Médicos Legales 

22- Práctica Profesional 

 

mailto:alumnos@salud.unca.edu.ar
http://www.salud.unca.edu.ar/
http://www.salud.unca.edu.ar/

